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ข ้อกำหนด 

การประกวดส ิ่งประด ิษฐ ์ของคนร ุ่นใหม่  ประจำป ีการศ ึกษา 2557       
…………………………………………………………………………………………………. 

 
ประเภทท ี่ 7  สิ่งประดิษฐ์ด้านผลิตภัณฑ์อาหาร 

1. คำจำก ัดความ 
 อาหาร หมายถึง  สิ่งที่รับประทานแล้วเป็นประโยชน์แก่ร่างกาย  ไม่เป็นโทษต่อร่างกาย 
 ผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร  หมายถ ึง  อาหารสําเร็จรูปหรือก่ึงสําเร็จรูปพร ้อมบรรจ ุภ ัณฑ ์  ซึ่งได้จากกระบวนการ  

แปรรูปผลผลิตทางการเกษตรและประมงสําหรับมนุษย์ใช้บริโภค  ที่คิดค้นขึ้นใหม่หรือพัฒนาให้ดีขึ้นจากเดิม 
สามารถแสดงขั้นตอนการคิดค้นแปรรูป  ส่วนประกอบ  คุณค่าทางโภชนาการ  วิธีการบริโภค และข้อมูลอ่ืน ๆ  
ตามประเภทผลิตภัณฑ์อาหารได้อย่างชัดเจน  มีความปลอดภัย  ราคาเหมาะสม  ตรงตามกล ุ่มล ูกค ้าเป ้าหมาย 

ผลิตภัณฑ์อาหารสาํเร็จรูป  หมายถึง  สิ่งประดิษฐ์ประเภทผลิตภัณฑ์อาหารพร้อมบรรจุภัณฑ์ที่ทําขึ้น   
เรียบร้อย  พร้อมรับประทาน 

ผลิตภัณฑ์อาหารก่ึงสาํเร็จรูป หมายถึง  สิ่งประดิษฐ์ประเภทผลิตภัณฑ์อาหารพร้อมบรรจุภัณฑ์ที่ทําขึ้น 
เรียบร้อยแต่ไม่พร้อมใช้รับประทาน  ต้องนําไปปรุงหรือผ่านกรรมวิธีอย่างใดอย่างหน่ึงจึงจะรับประทานได้ 
2.  เจตนารมณ ์ 

เพ่ือให้เกิดผลงานสิ่งประดิษฐ์ด้านผลิตภัณฑ์อ า ห า ร พร้อมบรรจุภัณฑ์ของนักเรียนนักศึกษาใน
สถานศึกษาสังกัดสํานักงานคณะกรรมการการอาชีวศึกษา  ซึ่งสามารถนําไปสู่การใช้ประโยชน์และเพ่ิมมูลค่า
เช ิงพาณ ิชย ์หร ืออ ุตสาหกรรม  

3. ว ัตถ ุประสงค ์ 
3.1  เพ ื่อสนองย ุทธศาสตร ์การพ ัฒนาด ้านการอาช ีวศ ึกษาของชาต ิ 
3.2  เพ ื่อส ่งเสร ิมการว ิจ ัยและพ ัฒนาสิ่งประดิษฐ์ด้านผลิตภัณฑ์อาหาร 
3.3  เพ ื่อพ ัฒนากระบวนการผล ิตส ู่เช ิงพาณ ิชย ์ และอ ุตสาหกรรม 
3.4  เพ ื่อส ่งเสร ิมสน ับสน ุนให ้เก ิดการเร ียนร ู้และท ักษะในกระบวนการประด ิษฐ ์ค ิดค ้นนว ัตกรรมและ

เทคโนโลย ีประเภทผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร 
3.5  เพ่ือนํานวัตกรรมและเทคโนโลยีที่เหมาะสมมาใช้ในกระบวนการผลิตหรือพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร 

3.6  เพ ื่อเพ ิ่มม ูลค ่าของผลผลิตทางการเกษตรและประมง 
3.7  เพ่ือสนับสนุนการสร้างผลิตภัณฑ์สถานศึกษา  สูก่ารสร้างงานสร้างอาชีพ 
3.8  เพ่ือสนับสนุนการนําผลงานเข้ารับการคุ้มครองทรัพย์สินทางปัญญา  
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4. ข ้อกำหนดท ั่วไป 
 4.1  เป ็นส ิ่งประด ิษฐ ์ประเภทผล ิตภ ัณฑ ์อาหารของน ักเรียน น ักศ ึกษา ในสถานศ ึกษาท ี่ส ังก ัดสำน ักงาน 

                  คณะกรรมการการอาช ีวศ ึกษา 
 4.2  เป ็นส ิ่งประด ิษฐ ์ประเภทผล ิตภ ัณฑ ์อาหารท ี่สามารถพ ัฒนากระบวนการผล ิตส ู่เช ิงพาณ ิชย ์ 
       และอ ุตสาหกรรม 
 4.3  เป ็นส ิ่งประด ิษฐ ์ประเภทผล ิตภัณฑ ์อาหารท ี่ค ิดค ้นข ึ้นใหม่หร ือพัฒนาให ้ด ีข ึ้นจากเดิม  เหมาะสม    
      กับการบริโภคและมีความปลอดภัย ปราศจากผลกระทบต่อธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม โดย 
      น ักเร ียนน ักศ ึกษาเป ็นผู้ประด ิษฐ์ 

 4.4  เป็นสิ่งประดิษฐ์ประเภทผลิตภัณฑ์อาหารท่ีมีกระบวนการผลิตสามารถนําเสนอตามรูปแบบของ 
      งานวิจัยได้  และสามารถสาธิตตามวัตถุประสงค์ของส ิ่งประด ิษฐ ์น ั้น  ๆ 

           4.5  ม ีน ักเร ียนน ักศ ึกษาผ ู้ร ่วมประด ิษฐ ์ค ิดค ้นไม ่เก ิน  10  คน  และท ี่ปร ึกษาไม ่เก ิน  5  คน 
  4.6  ผลงานสิ่งประดิษฐ์ที่ส่งเข้าร่วมการประกวดประเภทท่ี  7  จากสถานศึกษาเดียวกัน  ต้องไม่ซ้ํากับ 
                 ผลงานสิ่งประดิษฐ์ประเภทอ่ืนๆ อาทิเช่น ช่ือ  รูปร่าง  คณุลักษณะ  และกระบวนการทํางาน ฯลฯ 

 4.7  ม ีเอกสารประกอบการนำเสนอผลงานส ิ่งประด ิษฐ ์ฯ   รายงานการว ิจ ัย  ค ู่ม ือประกอบการบริโภค      
       แบบคุณลักษณะผลงานสิ่งประดิษฐ์  และบ ันท ึกแฟ ้มข ้อม ูลอ ิเล ็กทรอน ิกส์   (*.doc และ *.pdf)  
       บนแผ ่น  CD หร ือ DVD ตามลำด ับ  ให ้อย ู่ในเล ่มเด ียวก ัน  จํานวน  3  เล่ม 
 

5. หล ักเกณฑ์ในการพ ิจารณาผลงาน 
5.1  ผลงานท ี่ส ่งเข ้าประกวดจะต ้องม ีค ุณสมบ ัต ิครบถ ้วนตามข ้อกำหนดท ั่วไปของส ิ่งประด ิษฐ ์ของคนร ุ่นใหม่   
      ประเภทท ี่  7  ท ุกประการ  จ ึงจะได ้ร ับการพ ิจารณาให้เข้าประกวดจากคณะกรรมการ 
5.2  ผลงานท ี่ส ่งเข ้าประกวดจะต ้องลงทะเบ ียนและต ิดต ั้งผลงานตามว ันและเวลาท ี่กำหนด หากไม่   
      ลงทะเบียนและติดต้ัง ตามวัน เวลา ทีกํ่าหนด จะไม่ให้เข้าร่วมการประกวดแต่ให้แสดงผลงานได้  
5.3  การเปลี่ยนช่ือหรือประเภทสิ่งประดิษฐ์ในการส่งเข้าประกวดสามารถเปลี่ยนแปลงได้ในระดับ อศจ.    

  เท่าน้ันและต้องแจ้งล่วงหน้าก่อนการประกวดไม่น้อยกว่า  7  วัน  ส่วนการประกวดในระดับภาค 
  และระดับชาติ  ไม่อนุญาตให้เปลี่ยนแปลง 

 5.4  ผลงานที่ส่งเข้าประกวด หากคณะกรรมการตรวจสอบพบว่า ลอกเลียนแบบหรือส่งเข้าประกวด 
       มากกว่า  1  ประเภท จะถูกตัดสิทธ์ิการเข้าประกวด 
 5.5  ผลงานที่ส่งเข้าประกวดและได้รับรางวัล หากคณะกรรมการตรวจพบภายหลังว่ามีการลอกเลียนแบบ 
       หรือส่งเข้าประกวดมากกว่า  1  ประเภท จะถูกถอดถอนรางวัลและเลื่อนลําดับถัดไปขึ้นมาแทน 
 5.6  ผลงานที่มีการซื้อขายในท้องตลาดแล้วนํามาปรับปรุงหรือดัดแปลงเพียงเล็กน้อยเพ่ือส่งเข้าประกวด  

  จะไม่ได้รับการพิจารณาจากคณะกรรมการ 
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 5.7  กรณีที่เป็นการนําสินค้าหรือผลิตภัณฑ์ที่มีจําหน่ายมาพัฒนาต่อยอด  ต้องสามารถแสดงให้เห็นว่า 
        ได้มีการพัฒนาให้มีประสิทธิภาพดีขึ้นกว่าเดิมอย่างไร  โดยจะต้องไม่ลอกเลียนแบบและไม่ละเมิด 
        อนุสทิธิบัตรหรือสิทธิบัตรของผู้อ่ืน 

           5.8 กรณ ีเก ิดป ัญหาในการดำเน ินงาน  ให ้อย ู่ในด ุลยพ ิน ิจของคณะกรรมการกลางเป็นผู้ช ี้ขาด  
 

6.  เอกสารประกอบการเสนอผลงานส ิ่งประด ิษฐ ์และรายงานการว ิจ ัย  จำนวน  3 เล ่ม  ภายในเล ่มประกอบด ้วย  
    5 ส่วน  ดังนี ้
 ส ่วนท ี่ 1  แบบเสนอผลงานส ิ่งประด ิษฐ์ 

 ส ่วนท ี่ 2  รายงานการว ิจ ัย  บทท ี่ 1–บทท ี่ 5   ไม ่เก ิน  20  หน ้า  โดยไม ่รวมปก  บทค ัดย ่อ  
                         กิตต ิกรรมประกาศ สารบ ัญ บรรณาน ุกรม และ ภาคผนวก 

            ( หากเก ิน 20 หน ้า คณะกรรมการจะไม ่พ ิจารณา ) 

 ส ่วนท ี่ 3  ค ู่ม ือประกอบการใช ้งานเป ็นภาษาไทยหร ือภาษาอ ังกฤษ 
 ส ่วนท ี่ 4  แบบแสดงคุณลักษณะผลงานสิ่งประดิษฐ์ที่เข้าร่วมการประกวดสิ่งประดิษฐ์ของคนรุ่นใหม ่   

    ให้เป็นไปตามแบบที่สํานักวิจัยและพัฒนาการอาชีวศึกษา กําหนด  
    (อยู่ในเล่ม 1 แผ่น  และแยกส่งตอนลงทะเบียน 1 แผ่น ) 

 ส ่วนท ี่ 5  CD หร ือ DVD  จำนวน  3  แผ ่น  โดยให้บันทกึข้อมูลเน้ือหาส่วนที่  1-4  เป็นแฟ้มข้อมูล 
   อิเล็กทรอนิกส์ (*.doc และ *.pdf) ลงใน CD หรือ DVD พร้อมระบุรายละเอียด  ช่ือผลงาน 

ช่ือสถานศึกษา ลงบนแผ่น CD หรือ DVD บรรจุลงไว้ในซองต ิดไว ้ท ี่ด ้านในปกหล ังของเอกสาร
ประกอบการนำเสนอผลงานส ิ่งประด ิษฐ ์ท ั้ง   3  เล ่ม  

           (ให้จัดส่งเอกสารประกอบการเสนอผลงานสิ่งประด ิษฐ์  และรายงานการวิจัยในวัน
ลงทะเบียน  ตามเวลาที่คณะกรรมการกําหนด ) 

7. การพ ิมพ ์แบบเสนอผลงานส ิ่งประด ิษฐ์และรายงานการว ิจ ัย 
7.1 ร ูปแบบต ัวอ ักษร   (Font)  แบบ TH Sarabun PSK 
7.2 ขนาดต ัวอ ักษร แบบปกต ิ  ขนาด 16 point และห ัวข ้อ ขนาด 18 point 
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8. หล ักเกณฑ ์การพ ิจารณาส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7 
 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ระด ับคะแนน 
ดีมาก ดี พอใช ้ ปรับปรุง 

1.  เอกสารประกอบการนําเสนอผลงานส ิ่ งประด ิษฐ ์และคู่ม ือประกอบการ
บริโภค   

 

1.1  แบบเสนอผลงานส ิ่งประด ิษฐ์ (2 คะแนน) 2 1.5 1 0 
1.2 เอกสารรายงานการว ิจัย  (10 คะแนน)  

1.2.1 บทนำ (2 คะแนน) 2 1.5 1 0 
1.2.2 แนวค ิด ทฤษฎ ี และเอกสารท ี่เก ี่ยวข ้อง (2 คะแนน) 2 1.5 1 0 
1.2.3 วิธีดําเนินการวิจัย  (2 คะแนน) 2 1.5 1 0 
1.2.4 ผลการว ิจ ัย (2 คะแนน) 2 1.5 1 0 
1.2.5 สร ุป อภ ิปรายผล และข ้อเสนอแนะ (2 คะแนน) 2 1.5 1      0.5 

1.3 ค ู่ม ือประกอบการบริโภค (2 คะแนน) 2 1.5 1 0 
1.4 CD/DVD บ ันท ึกข ้อม ูลตามข ้อกำหนดในข ้อ 6  (1 คะแนน) 1 0.5 0 0 

2. การค ิดค ้นและพ ัฒนาผลิตภ ัณฑ ์อาหาร (45 คะแนน)  

2.1  การค ิดค ้นและพ ัฒนา (10 คะแนน) 10 7 5 3 
2.2  ความค ิดร ิเร ิ่มสร ้างสรรค ์ (10 คะแนน) 10 7 5 3 
2.3  การเล ือกใช ้วัตถุดิบ วัสดุอุปกรณ์  (7 คะแนน) 7 5 3 1 
2.4  ขั้นตอนการพัฒนาผลิตภัณฑ์  (8 คะแนน)  8 6 4 2 
2.5  ความน ่าสนใจของผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร  (5 คะแนน)  5 4 3 2 
2.6  ความปลอดภ ัยของผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร  (5 คะแนน) 5 3 1 0 

3. บรรจ ุภ ัณฑ ์ (20 คะแนน)  

3.1  การออกแบบ  (5 คะแนน) 5 4 3 1 
3.2  การเล ือกใช ้ว ัสดุ  (4 คะแนน) 4 3 2 1 
3.3  บรรจ ุภัณฑ ์เหมาะสมกับผล ิตภ ัณฑ ์  (3 คะแนน) 3 2 1 0 
3.4  รายละเอ ียดข ้อม ูลผล ิตภัณฑ ์และบรรจ ุภ ัณฑ ์ (4 คะแนน) 4 3 2 1 
3.5  ความปลอดภ ัยของบรรจุภัณฑ์ (4 คะแนน) 4 3 2 1 
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8.  หล ักเกณฑ ์การพ ิจารณาส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7 (ต ่อ) 
 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ระด ับคะแนน 
ดีมาก ดี พอใช ้ ปรับปรุง 

4. การนำเสนอผลงาน (5 คะแนน)  

4.1 ความพร ้อมในการนำเสนอผลงานและสาธ ิต (2 คะแนน) 2  1.5 1 0 
4.2 บ ุคล ิกภาพของผ ู้นำเสนอผลงาน (1 คะแนน)  1 0.5 0 0 
4.3  ความชัดเจนในการนำเสนอผลงาน (2 คะแนน)  2  1.5 1 0 

5. การใช ้ประโยชน์เช ิงพาณ ิชย ์ (15 คะแนน)  

5.1 ต ้นท ุนการผล ิตของผล ิตภ ัณฑ ์อาหารพร ้อมบรรจ ุภ ัณฑ ์ (4 คะแนน) 4 3 2 1 
5.2 ราคาขายของผล ิตภ ัณฑ ์อาหารพร ้อมบรรจ ุภ ัณฑ ์ (3 คะแนน) 3 2 1 0 
5.3 ประมาณการรายรับที่แท้จริงจากการขาย (4 คะแนน) 4 3 2 1 

5.4 กล ุ่มล ูกค ้าเป ้าหมายและการส่งเสริมการตลาด (4 คะแนน) 
 

4 3 2 1 

รวม 100 คะแนน 
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9. ข ้อพ ิจารณาการให้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7 

1. เอกสารประกอบการนําเสนอผลงานสิ่งประด ิษฐ ์และคู่ม ือประกอบการบริโภค (15 คะแนน) 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ข ้อพ ิจารณา 

1.1  แบบเสนอผลงานส ิ่งประด ิษฐ์ฯ  
  (2 คะแนน) 

ด ีมาก (2) = -  ข้อมูลและรายละเอียดที่กําหนดให้ในแบบการนําเสนอ 
   ผลงานสิ่งประดิษฐ์ทั้ง  20 ข ้อ  
-  รูปเล่มเอกสาร มีความสมบูรณ์ครบถ้วนทั้งในด้าน 
   เน้ือหา ภาพประกอบ ความถูกต้องของรูปแบบ  
   ขนาดตัวอักษร และความประณีตถูกต้อง 
   ในการพิมพ์  สามารถใช้เป็นเอกสารอ้างอิงได้   

 ดี (1.5) =  -  ข้อมูลและรายละเอียดที่กําหนดให้ในแบบการนําเสนอ 
   ผลงานสิ่งประดิษฐ์ทั้ง  20 ข ้อ  
-  รูปเล่มเอกสาร มีเน้ือหาสมบูรณ์ครบถ้วน  รูปแบบ 
   และขนาดตัวอักษรถูกต้อง แต่ขาดความประณีต 
   ด้านการพิมพ์ ภาพประกอบ การจัดทําปกและ 
   รูปเล่มเอกสาร  ยังสามารถใช้เป็นเอกสารอ้างอิงได้ 

 พอใช้ (1) = -  ข้อมูลและรายละเอียดไม่ครบถ้วนตามที่กําหนดใน 
   แบบการนําเสนอผลงานส ิ่งประด ิษฐ ์ท ั้ง  20  ข ้อ  
-  รูปเล่มเอกสาร มีเน้ือหาไม่สมบูรณ์  ไมม่ีความประณีต 
   ถูกต้องด้านการพิมพ์ การจัดทํารูปเล่มเอกสาร   
   ไม่สามารถใช้เป็นเอกสารอ ้างอ ิง 

 ปรับปรุง (0)= -  ไม่นำส่งเอกสารประกอบการเสนอผลงานส ิ่งประด ิษฐ ์ 
   และค ู่ม ือการบริโภค 

1.2 เอกสารรายงานการวิจัย  (10 คะแนน)  

     1.2.1 การเข ียนบทนำ (2 คะแนน) ด ีมาก(2) = -  ม ีห ัวข ้อครบตามค ู่ม ือการเข ียนรายงานการว ิจ ัย 
   ม ีความสอดคล ้อง ครบถ ้วน  ถ ูกต ้อง  สมบูรณ์   
   สะท้อนแนวคิดและความสาํคัญของผลิตภัณฑ์ 

 ดี (1.5) = -  ม ีห ัวข ้อครบตามค ู่ม ือการเข ียนรายงานการว ิจ ัย 
   ม ีความสอดคล ้อง ครบถ ้วน  ถ ูกต ้อง  สมบูรณ ์

 พอใช ้ (1) = -  มีหัวข้อครบตามคู่มือการเขียนรายงานการว ิจ ัย 
   มีความสอดคล ้อง  ถูกต้อง  แต่ไมค่รบถ้วน 

 ปร ับปร ุง(0) = -  มีหัวข้อไม่ครบตามคู่มือการเขียน รายงานการว ิจ ัย  
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9. ข ้อพ ิจารณาการให้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7  (ต่อ) 

1. เอกสารประกอบการนําเสนอผลงานสิ่งประด ิษฐ ์และคู่ม ือประกอบการบริโภค (15 คะแนน) 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ข ้อพ ิจารณา 

   1.2.2 แนวค ิด ทฤษฎ ี และงานว ิจ ัยท ี่    
          เก ี่ยวข ้อง (2 คะแนน) 

ด ีมาก(2) = -  มี ก า ร ศึกษาเอกสารและงานวิจัยที่เก่ียวข้องกับ     
   ผลิตภัณฑ์อาหารได้สอดคล้อง  ครอบคลุม  และ 
   มีการนําไปใช้สนับสนุนการคิดค้นพัฒนา 

          ดี (1.5) = -  มี ก า ร ศึกษาเอกสารและงานวิจัยที่เก่ียวข้องกับ  
   ผลิตภัณฑ์อาหารได้สอดคล้อง  แต่ไม่ครอบคลุม  
   และมีการนําไปใช้สนับสนุนการคิดค้นพัฒนา 

 พอใช ้ (1) = -  การ ศึกษาเอกสารและงานวิจัยที่เก่ียวข้องกับ 
   ผลิตภัณฑ์อาหารมีเน้ือหาบางส่วนไม่สอดคล้อง  
   มีการนําเน้ือหาส่วนที่สอดคล้องไปใช้สนับสนุน 
   การคิดค้นพัฒนา 

 ปร ับปร ุง(0) = -  การ ศึกษาเอกสารและงานวิจัยที่เก่ียวข้องกับ 
   ผลิตภัณฑ์อาหาร  มีเน้ือหาไม่สอดคล้องและไม่ 
   ครอบคลุม   

   1.2.3 ว ิธ ีดำเน ินการว ิจ ัย (2 คะแนน) ด ีมาก(2) = -  วิธีดําเนินการวิจัยถูกต้องตามหลักการวิจัยพัฒนา 
   ผลิตภัณฑ์อาหาร  สอดคลอ้งกับวัตถุประสงค์ทุกข้อ   
   การเก็บรวบรวมข้อมูลครบถ้วน 

 
 

ดี (1.5) = -  วิธีดําเนินการวิจัยถูกต้องตามหลักการวิจัยพัฒนา 
   ผลิตภัณฑ์อาหาร  แต่ไม่สอดคล้องกับวัตถุประสงค์ 
   ทุกข้อ   

 พอใช ้ (1) = -  วิธีดําเนินการวิจัยสอดคล้องกับวัตถุประสงค์ทุกข้อ 
   แต่วิธีการบางส่วนไม่ถูกต้องตามหลักการวิจัยพัฒนา 
   ผลิตภัณฑ์อาหาร     

 ปร ับปร ุง(0) = -  วิธีดําเนินการวิจัยไม่ถูกต้องตามหลักการวิจัยพัฒนา 
   ผลิตภัณฑ์อาหาร   
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9. ข ้อพ ิจารณาการให้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7  (ต่อ) 

1. เอกสารประกอบการนําเสนอผลงานสิ่งประด ิษฐ ์และคู่ม ือประกอบการบริโภค (15 คะแนน) 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ข ้อพ ิจารณา 
   1.2.4 ผลการวิจัย  (2 คะแนน) ด ีมาก(2) = -  การวิเคราะห์ข้อมูลถูกต้อง  ครอบคลมุวัตถุประสงค์  

-  รูปแบบวิธีการนําเสนอผลการวิจัยถูกต้อง  เหมาะสม 
    และครบตามวัตถุประสงค์     

 ดี (1.5) = -  การวิเคราะห์ข้อมูลถูกต้อง  ครอบคลมุวัตถุประสงค์   
-  รูปแบบวิธีการนําเสนอผลงานการวิจัยถูกต้อง  แต่ 
   บางส่วนไม่เหมาะสม  ครบตามวัตถุประสงค ์

 พอใช ้ (1) = -  การวิเคราะห์ข้อมูลถูกต้อง  ครอบคลมุวัตถุประสงค์   
-  วิธีการนําเสนอผลงานการวิจัยไม่ถูกต้อง   

 ปร ับปร ุง(0) = -  ไมม่ีความถกูต้องทั้งการวิเคราะห์ข้อมูลและวิธีการ 
   นําเสนอผลงานการวิจัย   

   1.2.5  สรป ุ  อภ ิปรายผล และ 
           ข ้อเสนอแนะ (2 คะแนน) 

ด ีมาก(2) = -  การสรุปผลและอภิปรายผลถูกต้อง  มีเหตุผลและ 
   หลักวิชาการสนับสนุนการอภิปรายผล 
-  มีข้อเสนอแนะในการนําไปใช้ประโยชน์  หรือ 
   การพัฒนาต่อยอด 

 ดี (1.5) = -  การสรุปผลและอภิปรายผลถูกต้อง  เหตุผลหรือ 
   หลักวิชาการที่ใช้สนับสนุนการอภิปรายผลบางส่วน 
   ไมถู่กต้อง 
-  มีข้อเสนอแนะในการนําไปใช้ประโยชน์  หรือ 
   การพัฒนาต่อยอด 

 พอใช ้ (1) = -  มีการสรุปผลและอภิปรายผล  แต่ไม่มีเหตุผลและ 
   หลักวิชาการสนับสนุน 
-  มีข้อเสนอแนะในการนําไปใช้ประโยชน์หรือการพัฒนา   
   ต่อยอด 

 ปร ับปร ุง(0.5) 
= 

- มีการสรุปผล  มีข้อเสนอแนะในการนําไปใช้ประโยชน์  
  หรือการพัฒนาต่อยอด  แต่ไม่มีการอภิปรายผล 
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9. ข ้อพ ิจารณาการให้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7  (ต่อ) 

1. เอกสารประกอบการนําเสนอผลงานสิ่งประด ิษฐ ์และคู่ม ือประกอบการบริโภค (15 คะแนน) 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ข ้อพ ิจารณา 

1.3  ค ู่ม ือประกอบการบริโภค  

      (2 คะแนน) 

ด ีมาก(2) = -  มีรายละเอียดของส่วนผสม วิธีการเตรียมเพ่ือบริโภค 
   วิธีการเก็บรักษา วันเดือนปีที่ผลิต หรือหมดอายุและ 
   ที่อยู่ของผู้ผลิตท ี่สามารถต ิดต ่อได้ 

 ดี (1.5) = -  ม ีรายละเอ ียดของส ่วนผสม ว ิธ ีการเตร ียมเพ ื่อบร ิโภค 
   ว ิธีการเก ็บร ักษา  

 พอใช ้ (1) = -  ม ีรายละเอ ียดของส ่วนผสม  ว ิธ ีการเตร ียมเพ ื่อบร ิโภค 

 ปร ับปร ุง(0) = -  ม ีเฉพาะรายละเอียดของส ่วนผสม 

1.4  CD/DVD บ ันท ึกข ้อม ูลตาม 
      ข ้อกําหนด ในข ้อ 6 (1 คะแนน) 

ด ีมาก (1) = -  ม ีข ้อม ูลครบทุกรายการทั้งแบบเสนอผลงาน  รายงาน 
   การวิจัย  คูม่ือการบริโภค และ CD/DVD บันทึกข้อมูล 

ดี (0.5) = -  ม ีข ้อม ูล  3 รายการ  (จาก 4  รายการ) 
 พอใช้ (0) = -  ม ีข ้อม ูล  2 รายการ  (จาก 4  รายการ) 

 ปรับปรุง(0) = -  มีข้อมูล  1 รายการ  (จาก 4  รายการ) 

2. การค ิดค ้นและพ ัฒนาผลิตภ ัณฑ ์อาหาร  (45 คะแนน) 
   2.1 การค ิดค ้นและพ ัฒนา  

        (10 คะแนน) 

ด ีมาก (10) = -  เป็นผลิตภัณฑ์อาหารที่คิดค้นและพ ัฒนาข ึ้น ใหม่ 
  เป็นตํารับเฉพาะทั้งสูตร  สว่นผสม  และวิธีการ  

ดี (7) = -  เป ็นผล ิตภ ัณฑ ์อาหารท ี่มีการพ ัฒนาสูตรหรือส่วนผสม   
   หรือวิธีการ  อย่างน้อย  2  ใน  3  อย่าง    

 พอใช้ (5) = -  เป็นผลิตภัณฑ์อาหารท่ีมีการพัฒนาสูตรหรือส่วนผสม   

   หรือวิธีการ  อย่างใดอย่างหนึ่ง    

 ปรับปรุง(3) = -  เป็นผลิตภัณฑ์อาหารท่ีไม่คิดค้นหรือพ ัฒนาข ึ้นมาใหม ่ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



10 
 

 

9. ข ้อพ ิจารณาการให้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7  (ต่อ) 

2. การคิดค้นและพัฒนาผลติภัณฑ์อาหาร  (45 คะแนน) 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ข ้อพ ิจารณา 

    2.2  ความค ิดร ิเร ิ่มสร ้างสรรค ์ 
           (10 คะแนน) 

ด ีมาก (10) = -  ผลิตภัณฑ์อาหารจากองค์ความรู้ใหม่ซึ่งเกิดจาก 
   ความคิดริเริ่มสร้างสรรค์  มีการพัฒนาทั้งผลิตภัณฑ์ 
   อาหารและบรรจุภ ัณฑ์ 

 ดี (7) = -  ผลิตภัณฑ์อาหารเกิดจากความคิดริเริ่มสร้างสรรค์ 
   มีการพัฒนาทั้งผลิตภัณฑ์อาหารและบรรจุภัณฑ์ 

 พอใช้ (5) = -  ผลิตภัณฑ์อาหารเกิดจากความคิดริเริ่มสร้างสรรค์    
   มีการพัฒนาเฉพาะผลิตภัณฑ์อาหาร หรือ 
    บรรจุภัณฑ์ 

 ปรับปรุง(3) = -  ผล ิตภ ัณฑ ์อาหารที่ไม ่ม ีการพ ัฒนา 

    2.3 การเล ือกใช ้วัตถุดิบ  และ 
         ว ัสดุอุปกรณ์  (7 คะแนน) 

ด ีมาก (7) = -  เลือกใช้วัตถุดิบ  วัสดุอุปกรณ์  เหมาะสมกับชนิด 
  ของผลิตภัณฑ์  ปลอดภัย  และประหยัด 

 ดี (5) = -  เลือกใช้วัตถุดิบ  วัสดุอุปกรณ์ เหมาะสมกับชนิด 
 ของผลิตภัณฑ์อาหาร  ปลอดภัย  แต่ไมป่ระหยัด  

 พอใช ้ (3) = -  เลือกใช้วัตถุดิบ  วัสดุอุปกรณ์  เหมาะสมกับชนิด 
 ของผลิตภัณฑ์อาหาร     

 ปร ับปร ุง (1)= -  เลือกใช้วัตถุดิบ วัสดุอุปกรณ์  ไม่เหมาะสมกับ 
  ชนิดของผลิตภัณฑ์อาหาร  

    2.4  ขั้นตอนการพัฒนาผลิตภัณฑ์   
         (8 คะแนน) 

ด ีมาก (8) = -  ขั้นตอนการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารครบ 3 ประการ   
   คือ  1) ถูกต้องตามหลักวิชาการ  ไม่ทําลายสิ่งแวดล้อม  
   2) สอดคล้อง  ครบถ้วน ตามวัตถุประสงค์  และ  
   3) วิธีการเก็บรวบรวมข้อมูลและวิเคราะห์ข้อมูล   

 ดี (6) = -  ขั้นตอนการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารมี  2  ประการ   
   คือ 1) ถูกต้องตามหลักวิชาการ ไม่ทําลายสิ่งแวดล้อม   
   และ 2) สอดคล้อง  ครบถว้น ตามวัตถุประสงค์ 

 พอใช ้ (4) = -  ขั้นตอนการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารมี 1 ประการ  คอื  
   ถูกต้องตามหลักวิชาการ  ไม่ทําลายสิ่งแวดล้อม   

 ปร ับปร ุง(2) = -  ขั้นตอนการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารถูกต้องบางส่วน   
   และไมส่มบูรณ์  ส่งผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อม   
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9. ข ้อพ ิจารณาการให้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7  (ต่อ) 

2. การคิดค้นและพัฒนาผลติภัณฑ์อาหาร  (45 คะแนน) 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ข ้อพ ิจารณา 

    2.5  ความน ่าสนใจของผล ิตภ ัณฑ ์ 
      อาหาร  (7 คะแนน) 

ด ีมาก (5) = - พิจารณาจากคุณลักษณะ 3 ประการ  คอื   
  1) ดึงดูดคว ามสน ใจ   
  2) มีคุณสมบัติเป็นที่ยอมรับของผู้บริโภคในด้าน 
     ลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เน้ือสัมผัส  และ 
    3) มีประโยชน์ทางโภชนาการ   

 ด ี (4) = - พิจารณาจากคุณลักษณะ 2 ประการ คือ   
  1) มีคุณสมบัติเป็นที่ยอมรับของผู้บริโภคในด้าน 
     ลักษณะปรากฏ สี กลิ่น รสชาติ เน้ือสัมผัส และ   
  2) มีประโยชน์ทางโภชนาการ   

 พอใช ้ (3) = -  พิจารณาจากคุณลักษณะ 2 ประการ คือ   
  1) ดึงดูดความสนใจ  และ   
  2) มีคุณสมบัติเป็นที่ยอมรับของผู้บริโภคในด้าน 
     ลักษณะปรากฏ  สี  กลิ่น  รสชาติ  เน้ือสัมผัส  

 ปรับปรุง (2)= -  เป็นผลิตภัณฑ์อาหารที่ดึงดูดคว ามสน ใจแต่ขาด 
     คุณสมบัติอ่ืน     

    2.6  ความปลอดภ ัยของผล ิตภ ัณฑ ์ 
          อาหาร  (5 คะแนน) 

ด ีมาก (5) = -  ผลิตภัณฑ์อาหารมีความปลอดภัยต่อผู้บริโภคและมี 
   เอกสารรับรองความปลอดภัยซึ่งรายการตรวจ 
   วิเคราะห์เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์อาหารจากหน่วยงาน 
   ที่เช่ือถือได้   

 ด ี (3) = -  ผลิตภัณฑ์อาหารมีความปลอดภัยต่อผู้บริโภคและมี 
   เอกสารรับรองความปลอดภัยจากหน่วยงานที่เช่ือถือ 
   ได้  แต่รายการตรวจวิเคราะหไ์ม่เหมาะสม 

    พอใช ้ (1) = -  ผลิตภัณฑ์อาหารมีความปลอดภัยต่อผู้บริโภคแต่ไม่มี 
   เอกสารรับรองความปลอดภัย 

 ปรับปรุง (0)= -  ผลิตภัณฑ์อาหารไม่ปลอดภัยต่อผู้บริโภค  และไม่มี 
  เอกสารรับรองความปลอดภัย 
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9. ข ้อพ ิจารณาการให้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7  (ต่อ) 

3. บรรจุภัณฑ์ (20 คะแนน) 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ข ้อพ ิจารณา 

   3.1 การออกแบบ (5 คะแนน) ด ีมาก (5) = -  เทคนิคการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ครบ 
   3 ประการ  คือ 1) ถูกต้องสอดคล้องตามหลักวิชาการ  
  2) สื่อให้รูถ้งึ ชนิดหรือประเภทของผลิตภัณฑ์ 
   อาหาร  และ 3) สะดวกต ่อการนำไปใช้  

 ด ี (4) = -  เทคนิคการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์  2   
   ประการ จาก 3 ประการ คือ 1) ถูกต้องสอดคล้อง 
   ตามหลักวิชาการ 2) สื่อให้รู้ถึงชนิดหรือประเภท 
   ของผลิตภัณฑ์อาหาร  3) สะดวกต ่อการําไปใช้ 

 พอใช ้ (3) = -  เทคนิคการออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 
  อย่างใดอย่างหน่ึงจาก  3  ประการ  คือ 
  1) ถูกต้องสอดคล้องตามหลักวิชาการ 2) สื่อให้รู้ถึง 
  ชนิดหรือประเภทของผลิตภัณฑ์ 3) สะดวกต ่อ 
  การนำไปใช้ (1 ประการ)  

 ปรับปรุง (1)= -  เทคน ิคการออกแบบการพ ัฒนา บรรจ ุภ ัณฑ ์ไม่เป็นไป 
   ตามการออกแบบทั้ง  3 ประการ 

    3.2 การเล ือกใช ้ว ัสดุ (4 คะแนน) ด ีมาก (4) = -  ใช้วัสดุที่เหมาะสมกับชนิดของผลิตภัณฑ์อาหาร    
   และประหย ัด 

 ด ี (3) = -  ใช้วัสดุที่เหมาะสมกับชนิดของผลิตภัณฑ์อาหาร   
   แต ่ไม ่ประหย ัด 

 พอใช ้ (2) = -  ใช้วัสดุที่ประหยัด  แต่ไม่เหมาะสมกับชนิดของ 
   ผลิตภัณฑ์อาหาร 

 ปรับปรุง (1)= - ใช้วัสดุที่ไม่ประหยัดและเหมาะสมกับชนิดของ 

  ผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร 
 
 
 
 
 
 



13 
 

 

9. ข ้อพ ิจารณาการให้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7  (ต่อ) 

3. บรรจุภัณฑ์ (20 คะแนน) 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ข ้อพ ิจารณา 

    3.3 บรรจ ุภัณฑ์เหมาะสมกับ      
         ผล ิตภ ัณฑ ์ (3 คะแนน) 

ด ีมาก (3) = -  รูปแบบบรรจุภัณฑ์ครบ 3 ประการ คือ 1) มีร ูปแบบ 
   สวยงาม 2) มีความคงทน 3) มีขนาดและนํ้าหนักที่ 
   เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์อาหาร   

 ด ี (2) = -  รูปแบบบรรจุภัณฑ์มี 2 ประการ จาก 3 ประการ  คือ 
   1) มีร ูปแบบสวยงาม 2) มีความคงทน  3) มีขนาด 
   และน้ําหนักที่เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์ อาหาร  

 พอใช ้ (1) = -  รูปแบบบรรจุภัณฑ์มี 1 ประการ จาก 3 ประการ คือ  
   1) มีร ูปแบบสวยงาม 2) มีความคงทน  3) มีขนาด 
   และน้ําหนักที่เหมาะสมกับผลิตภัณฑ์อาหาร  

 ปรับปรุง (0)= -  บรรจุภัณฑ์มีรูปแบบไม่เหมาะสมกับผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร 

    3.4  รายละเอ ียดข้อม ูลผล ิตภ ัณฑ ์ 
          อาหารและบรรจุภัณฑ์ 
         (4 คะแนน) 

ด ีมาก (4) = -  ม ีรายละเอ ียดข ้อม ูลผล ิตภ ัณฑ ์อาหารท ี่จำเป ็นแสดงไว ้ท ี่ 
   บรรจุภัณฑ์ ได้แก่ ช่ือผลิตภัณฑ์ ผู้ผลิต สถานที่ผลิต  
   วัน เดือน ปี ท ี่ผลิตและ/หรือหมดอายุ  นํ้าหนักหรือ 
   ปริมาตร  สว่นประกอบที่สําคัญโดยประมาณ  ครบถ ้วน  
   และถูกต้อง 

 ด ี (3) = -  มีรายละเอียดข้อมูลผลิตภัณฑ์อาหารท ี่จำเป ็นแสดง    
   ไว ้ท ี่บรรจ ุภ ัณฑ ์ครบถ ้วน  แต ่บางส่วนไม ่ถูกต้อง 

 พอใช ้ (2) = -  มีรายละเอียดข้อมูลผลิตภัณฑ์อาหารท ี่จำเป ็นแสดง 
   ไว ้ท ี่บรรจ ุภ ัณฑ ์ไม่ครบถ ้วนและไม่ถูกต้อง 

 ปรับปรุง (1)= -  ไม่มีรายละเอียดข้อมูลผลิตภัณฑ์อาหารท่ีจําเป็น 
   แสดงไว้ที่บรรจ ุภ ัณฑ ์ 
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9. ข ้อพ ิจารณาการให้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7  (ต่อ) 

3. บรรจุภัณฑ์ (20 คะแนน) 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ข ้อพ ิจารณา 

  3.5 ความปลอดภ ัยของบรรจ ุภ ัณฑ ์ 
         (4 คะแนน) 

ด ีมาก (4) = -  บรรจุภัณฑ์มีคุณสมบัติ  3  ประการ  คือ   
   1) มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค  2)  ไม่ม ี
    ผลกระทบต่อผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร และ 3) ช่วยป้องกัน 
   การเสื่อมสภาพของอาหาร 

 ด ี (3) = -  บรรจุภัณฑ์มีคุณสมบัติ 2 ประการ จาก  3  
   ประการ  คือ 1) มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค   
    2)  ไม่มีผลกระทบต่อผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร และ  
    3)  ช่วยป้องกันการเสื่อมสภาพของอาหาร  

 พอใช ้ (2) = -  บรรจุภัณฑ์มีคุณสมบัติ 1 ประการ จาก  3  
   ประการ  คือ 1) มีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค   
    2)  ไม่มีผลกระทบต่อผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร และ  
    3)  ช่วยป้องกันการเสื่อมสภาพของอาหาร 

 ปรับปรุง (1)= -  บรรจุภัณฑ์ขาดคุณสมบัติทั้ง 3 ประการ 

    4.1 ความพร ้อมในการนําเสนอ 
         ผลงานและสาธ ิต (2 คะแนน) 

ด ีมาก (2) = - มีความพร้อม  3 ประการ  คือ 
  1) มีการเตรียมการในด้านการนําเสนอผลงาน  
  2) ใช้วัสดุอุปกรณ์ประกอบในการอธิบายสาธิต  
     ทดลองโดยใช้ของจริงหรือสื่อประกอบ    
  3) มีเอกสารในการเผยแพร ่ ผลงานอย ่ า งครบถ ้ วน  
    และเหมาะสม 

 ด ี (1.5) = -  มีความพร้อม  2 ประการ จาก  3  ประการ  คือ 
  1) มีการเตรียมการในด้านการนําเสนอผลงาน  
  2) ใช้วัสดุอุปกรณ์ประกอบในการอธิบายสาธิต  
     ทดลองโดยใช้ของจริงหรือสื่อประกอบ    
  3) มีเอกสารในการเผยแพร ่ ผลงานอย ่ า งครบถ ้ วน  
    และเหมาะสม 

 พอใช ้ (1) = -  มีความพร้อม  1 ประการ จาก  3  ประการ  คือ 
   1) มีการเตรียมการในด้านการนําเสนอผลงาน  
   2) ใช้วัสดุอุปกรณ์ประกอบในการอธิบายสาธิต  
      ทดลองโดยใช้ของจริงหรือสื่อประกอบ    
   3) มีเอกสารในการเผยแพร ่ ผลงานอย ่ า ง  
     ครบถ ้ วนและเหมาะสม 

 ปรับปรุง (0)= -  ไม่มีการเตรียมการนําเสนอผลงาน 
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9. ข ้อพ ิจารณาการให้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7  (ต่อ) 

3. บรรจุภัณฑ์ (20 คะแนน) 

จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ข ้อพ ิจารณา 

   4.2 บ ุคล ิกภาพของผ ู้นำเสนอผลงาน 
       (1 คะแนน) 

ด ี (1) = -  ผู้เสนอผลงาน  1)  แต่งกายสุภาพเรียบร้อย  2)  ใช้คํา 
  สุภาพ  3)  กิริยามารยาทเรียบร้อย (3 ประการ) 

 พอใช้ (0.5) = -  ผู้เสนอผลงาน  1)  แต่งกายสุภาพเรียบร้อย  2)  ใช้คํา 
   สุภาพ  3)  กิริยามารยาทเรียบร้อย (2 ประการ) 

 ปรับปรุง (0)= -  ไมม่ีการนําเสนอผลงาน 

   4.3 ความช ัดเจนในการนําเสนอ 
         ผลงาน (2 คะแนน) 

ด ีมาก (2) = - สามารถ 1) อธิบาย 2) สาธิต 3) ตอบคําถาม เพ่ือให้     
  เกิดความเข้าใจและเห็นจริงเก่ียวกับแนวคิดขั้นตอน 
  การประดิษฐ์ วิธีการใช้งานและประโยชน์ของ 
   สิ่งประดิษฐ์ฯถูกต้อง ( 3 ประการ) 

 ด ี (1.5) = - สามารถ 1) อธิบาย 2) สาธิต 3) ตอบคําถามเพ่ือให้ 
  เกิดความเข้าใจและเห็นจริงเก่ียวกับแนวคิดขั้นตอน 
  การประดิษฐ์ วิธีการใช้งานและประโยชน์ของ 
  สิ่งประดิษฐ์ฯถูกต้อง ( 2 ประการ) 

 พอใช ้ (1) = - สามารถ 1) อธิบาย 2) สาธิต 3) ตอบคําถาม เพ่ือให้     
  เกิดความเข้าใจและเห็นจริงเก่ียวกับแนวคิดขั้นตอน 
การประดิษฐ์ วิธีการใช้งานและประโยชน์ของ 

  สิ่งประดิษฐ์ถูกต้อง ( 1 ประการ) 

 ปรับปรุง (0)= - ไม่มีการนําเสนอผลงาน 

5. การใช ้ประโยชน ์เช ิงพาณชิย ์ (15 คะแนน) 

   5.1 ต ้นท ุนการผล ิตของผล ิตภ ัณฑ ์  
        อาหารพร ้อมบรรจ ุภ ัณฑ ์ 
        (4 คะแนน) 

ด ีมาก (4) = -  แสดงรายการประมาณการค่าใช้จ่าย จํานวนและ  
   ระยะเวลาการผลิตได้ถูกต้องและเหมาะสม 

ด ี (3) = - แสดงรายการประมาณการค่าใช้จ่าย จํานวนและ 
  ระยะเวลาการผล ิตได้ถูกต้องแต่ไม่เหมาะสม 

 พอใช ้ (2) = - แสดงรายการประมาณการค ่าใช ้จ ่าย จำนวนและ 
  ระยะเวลาการผล ิตได้ แต่ไม่ถูกต้องและไม่เหมาะสม 

 ปรับปรุง (1)= - ไม ่แสดงรายการประมาณการค ่าใช ้จ ่าย จำนวนและ 
   ระยะเวลาการผล ิต 
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9. ข ้อพ ิจารณาการให้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์ ประเภทท ี่  7  (ต่อ) 

4. การนำเสนอผลงาน (5 คะแนน) 
จ ุดให ้คะแนนส ิ่งประด ิษฐ ์                         ข ้อพ ิจารณา 

    5.2  ราคาขายของผล ิตภัณฑ ์   
  อาหารพร ้อมบรรจ ุภ ัณฑ ์ 

             (3 คะแนน) 

ด ีมาก (3) = -  การกําหนดราคาขายต่อหน่วยเทียบกับต้นทุนได ้ 
    อย ่างถูกต้องและเหมาะสม 

ด ี (2) = -  การกําหนดราคาขายต่อหน่วยเทียบกับต้นทุนได ้ 
   อย ่างถูกต้องแต่ไม่เหมาะสม 

 พอใช ้ (1) = -  การกําหนดราคาขายต่อหน่วยเทียบกับต้นทุน 
   ไม่ถูกต้องและไม่เหมาะสม 

 ปรับปรุง (0)= -  ไม่มีการกําหนดราคาขายต่อหน่วยเทียบกับต ้นท ุน 

    5.3 ประมาณการรายรับที่แท้จริง   
          จากการขาย (4 คะแนน) 

ด ีมาก (4) = -   แสดงการประมาณรายรับที่แท้จริง จากการขาย   
  ผลิตภัณฑ์ กับราคาขายต่อหน่วยได้อย่างถูกต้องและ  
  เหมาะสม 

 ด ี (3) = -  แสดงการประมาณรายรับที่แท้จริง จากการขาย   
  ผลิตภัณฑ์ กับราคาขายต่อหน่วยได้อย่างถูกต้องแต่  

   ไม่เหมาะสม 

 พอใช ้ (2) = - แสดงการประมาณรายรับที่แท้จริง จากการขาย   
 ผลิตภัณฑ์ กับราคาขายต่อหน่วยไม่ถูกต้องและ 

   ไม่เหมาะสม 

 ปรับปรุง (1)= -  ไม่มีการแสดงประมาณรายรับที่แท้จริง จากการขาย 
   ผล ิตภ ัณฑ ์ ก ับราคาขายต ่อหน ่วย 

    5.4 กล ุ่มล ูกค ้าเป ้าหมายและส่งเสริม   

         การตลาด (4 คะแนน) 
ด ีมาก (4) = -  เป ็นการแสดงถึงกล ุ่มล ูกค ้าเป ้าหมายและส่งเสริม  

    การตลาดท ี่ต้องการขายผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร ทถ ี่  ูกต้อง 
    และเหมาะสม 

 ด ี (3) = -   เป ็นการแสดงถึงกล ุ่มล ูกค ้าเป ้าหมายและส่งเสริม   
    การตลาดท ี่ตองการขายผล ิตภ ัณฑ ์อาหารทถ ี่  ูกต้อง 
    แต่ไม่เหมาะสม 

 พอใช ้ (2) = -   เป ็นการแสดงถึงกล ุ่มล ูกค ้าเป ้าหมายและส่งเสริม 
    การตลาดท ี่ต้องการขายผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร ไม ่ถูกต้อง   

    และไม่เหมาะสม 

 ปรับปรุง (1)= -  ไม ่ม ีการแสดงถึงกล ุ่มล ูกค ้าเป ้าหมายและส่งเสริม 
    การตลาดท ี่ต ้องการขายผล ิตภ ัณฑ ์อาหาร 

 


